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FICHA TEMATICA
Catalogo Emergente

Curso: Cocteleria y Mixologia.
Las sesiones de acompainamiento se llevardn a cabo en las sedes y horarios establecidos en
forma presencial.

Requisitos:
e Entregar documentacion requerida por el IDEFT en tiempo y forma.
e Gusto e interés por la elaboracion de cécteles y bebidas, cumplir con los marcos
normativos relacionados con la higiene de los alimentos, conocer las unidades de
medida, innovacion.

Objetivo:

Al finalizar el curso el participante identificara los conceptos cldsicos de bebidas frias y
calientes; diferenciard entre la cocteleria tradicional, las nuevas tendencias y la
combinacidon de ambas con el fin de ofrecer calidad, originalidad y creatividad; llevara un
sistema de costos y presupuestos que permita obtener ganancias; reducird el costo del
producto; adquirird elementos de capacitaciéon para facilitar la incursién laboral en
establecimientos de alimentos y bebidas; emprendera un proyecto personal.

Dirigido a:

Persona con aptitud y actitud positiva relacionada con la preparacién de bebidas con sus
diversas clasificaciones, ama de casa, estudiante, profesional de la cocina, emprendedora
gastrondmica, creativa, con disponibilidad para trabajar en equipo.

Temario:
1. Introduccidn al curso.
2. Seguridad e higiene.
3. Conceptos basicos de cocteleria.
4. Clasificacion de los cdcteles.
5. Preparacion de bebidas frias sin alcohol y con alcohol.
6. Mixologia.
7. Preparacion de bebidas calientes.
8. Control de costos de alimentos y bebidas.
9. Informatica.

10. Sustentabilidad.
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Duracion:
30 horas.

Compromisos:
e Asistir puntualmente a todas las sesiones.
e Participacion activa, colaboracidén, cooperacién e integraciéon grupal.

Documento que se otorgara:

Se entregard al participante constancia con validez oficial, un mes después de haber
concluido y aprobado el curso.
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